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Fiche technique 

FARINE DE MILLET BRUN  
 

PRODUCT 

• Nom du produit : Farine de millet brun 
• Nom botanique : Panicum miliaceum 
• Pays d’origine : Allemagne 
• Ingrédient : 100% de farine de millet brun 
• Sans additifs rajoutés 

--------------------- 

CERTIFICATIONS 

• Biologique 

--------------------- 

PRODUCTS SPECIFICATIONS 

• Sans Gluten 

--------------------- 

SPECIFICATIONS CHIMIQUES 

• Entérobactéries : 8.5x10^5 germes/g 
• Escherichia coli : <10 germes/g 
• Levure : 1.6x10^4 germes/g 
• Salmonelle : absent dans 25g 
• Teneur en silicium : 383,9mg/kg 

--------------------- 

SPECIFICATIONS PHYSIQUE 

• Teneur en eau : max 14% 
• Germes mésophiles aérobies : 10^7 cfu/g 
• E. Coli : 10^2 cfu/g 

--------------------- 

TABLEAU NUTRITIONEL 
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FARINE DE MILLET BRUN  

 

--------------------- 

NOS REFERENCES 

•  MIL02 : sachet de 500g 


