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Fiche technique 

FARINE DE LUPIN BIOLOGIQUE 
 

PRODUIT 

• Nom du produit : Farine de Lupin Biologique (Lupinus albus) 
• Origine : France 
• Ingrédient : Farine issue de graines de lupin blanc doux décortiquées 
• Durée de vie : 24 mois 

--------------------- 

CERTIFICATIONS 

• Biologique 

--------------------- 

CARACTERISTIQUES DU PRODUIT 

• Humidité : 7-9g 
• Apparence : poudre de couleur jaune 
• Goût / Odeur : Spécifique au lupin 
• Densité non tassée : 0.30 – 0.40 
• Granulométrie : 100% < 700 μm; 90% < 350 μm 
• Sans Gluten 
• Allergène : Arachide  

--------------------- 

DONNEES MICROBIOLOGIQUE 

• E.coli/g : < 10cfu/g 
• Levures : < 300 cfu/g 
• Moissisures : <300 cfu/g 

--------------------- 

NUTRITION FACTS 

 

NOS REFERENCES 

• LUPIN_400 : Sachet de 400g 


